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DERS IZLENCESI
Dersin Adi Gidalarda Tekstiir ve Tekstiirel Ozellikler
Dersin Kredisi 3 (Teori=3)
Dersin AKTS'si 6

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. A. Ferit ATASOY

Dersin Giin ve Saati

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Iletisim Bilgileri afatasoy@harran.edu.tr 0 (414) 3183732
Ogretim Yontemi ve Ders Yiiz ylize aktarim yapilarak ders anlatilacaktir. Anlatim sirasinda ve
Hazirhk sonunda soru-cevap kisimlarina yer verilecektir. Derse hazirlik

asamasinda ise ogrencilere islenecek konularla ilgili aragtirma yapilmasi
ve ders notlarini incelemesi istenecektir.

Dersin Amaci

Bu ders, tekstir ve tekstiirel oOzelliklerin anlagilmasini, gida
maddelerinin  tekstiirel  Ozelliklerini  belirlenmesini  ve  tesktiir
sonuglarinin yorumlanmasint amaglamaktadir

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Tekstiir ne demek oldugunu dgrenir.

2. Gidalarin tekstiirel 6zelliklerinin neler oldugunu ve bunu etkileyen
faktorleri belirler.

3. Gidalarda tekstiirel analiz yapmay1 ve gidalara hangi tekstiirel
analizlerin yapilabilecegini saptar.

4. Tekstiir analizler sonuglarmi degerlendirmeyi ve yorumlamay1
Ogrenir.

Haftalhik Ders Konulan

=

Hafta: Tekstiir bilimine giris (Yiiz yiize Egitim)

2. Hafta: Tekstiirel 6zellikler (sertlik) (Yiiz yiize Egitim)

3. Hafta: Tekstiirel 6zellikler (i¢ ve dis yapiskanlik) (Yiiz yiize
Egitim)

4. Hafta: Tekstiirel 6zellikler (elastikiyet ve esneklik) (Yiiz yiize
Egitim)

5. Hafta: Tekstiirel 6zellikler (sakizimsilik ve ¢ignenebilirlik) (Yiiz
yiize Egitim)

6. Hafta: Tekstiirel 6zellikler (kirilganlik) (Yiiz yiize Egitim)

7. Hafta: Ara Smav - Tekstiirel 6zelliklerin genel degerlendirilmesi
(Yiiz yiize Egitim)

8. Hafta: Siit ve siit iriinlerinde tekstiir ve tekstiirel 6zellikler
(Yiiz yiize Egitim)

9. Hafta: Et ve et Uriinlerinde tekstiir ve tekstiirel 6zellikler (Yiiz
yiize Egitim)

10. Hafta: Tahil ve tahil iiriinlerinde tekstiir ve tekstiirel ozellikler
(Yiiz yiize Egitim)

11. Hafta: Meyve ve sebze iiriinlerinde tekstiir ve tekstiirel dzellikler
(Yiiz yiize Egitim)

12. Hafta: Ozel Gidalarda tekstiir ve tekstiirel dzellikler (Yiiz yiize
Egitim)

13. Hafta: Yenilebilir filmlerde tekstiir ve tesktiirel o6zellikler
(Uzaktan Egitim)

14. Genel degerlendirme (Yiiz yiize Egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Uygulanacak simmav sayisi, sinav tiirii (yiiz yiize) ve simnavlarin basari
puanina etkileri iiniversitemiz senatosu tarafindan ahmacak karar
dogrultusunda donemin ilk haftasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Chenl, J., Rosenthal A.J., Modifying Food Texture, Volume 1. Elsevier,
2015.

Moskowitzl, H. R., Food Texture, Instrumental and Sensory
Measurement, Marcel Dekker Inc., 1987.

Rosenthal, A. J., Food Texture, Measurement and Perception, Marcel
Dekker, 1992.
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Kramer, A., Szczesniak, A.S., Texture Measurement of Foods, Elsevier,
1973.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PCl4

Okt|5 |5 [4 [5 [5 |4 |5 |5 |5 |5 5 5 5 5
0K2 | 5 5 5 4 5 4 5 5 5 5 4 5 5 5
OK3|5 |5 |4 |5 5 4 5 |5 5 1|5 4 5 5 5
Ok4 |5 |5 |5 |4 [4 |4 |5 |5 |5 |5 5 5 5 5

OK: Ogrenme Kazammlar1 PC: Program Ciktilari
Katki 1 Cok 2 Diisiik | 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok
Diizeyi Diisiik Yiiksek

Program Ciktilar1 ve flgili Dersin iliskisi
b PC |PC |PC |[PC |PC |PC |PC |PC |PC |PC |PC |PC |PC | PC
ers 1 |2 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9 |10 |11 |12 [13 |14

Gidalarda Tekstiir ve 5 5 4 4 5 4 5 5 5 5 4 5 5 5
Tekstiirel Ozellikler
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DERS IZLENCESI
Dersin Ad1 Su Uriinlerinde Gida Giivenligi
Dersin Kredisi 3 (Teorik=3)
Dersin AKTS'si 6

Dersin Yiriitiiciisi

Dr. Ogr. Uyesi Harika CANKAYA

Dersin Giin ve Saati

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Iletisim Bilgileri

cankaya@harran.edu.tr 0 (414) 3183730

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize ders anlatilacaktir. Derse hazirlik asamasinda ise
ogrencilere sonraki hafta islenecek konu bildirilerek okuma yapmast
istenecektir.

Dersin Amaci

Ogrencinin baliklar ve diger su iiriinlerinin avlanmadan itibaren
gorecegi muameleler ve gilivenli gekilde tiiketilmesi icin bilgi
sahibi olmas1 amac¢lanmistir.

Dersin Ogrenme Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6grenci;
1. Ulkemiz su iiriinlerinin geregince degerlendirilmesi igin
donaniml bireyler yetistirilmesi,
2. Sutrilinlerinin tagidig1 potansiyel risklerin bilinmesi.
3. Risklerin bertaraf edilmesi icin gerekli hijyen, sanitasyon
onlemleri ve yasal diizenlemeler hakkinda bilgi edinilmesi.

Haftalik Ders Konulari

1. Hafta: Taze-sogutulmus su {irlinlerinin duyusal kalitesi
(Yiiz yiize Egitim)

2. Hafta: Su {rlnleri kaynakli gidalarda bulunan
mikroorganizmalar  (Yiiz yiize Egitim)
3. Hafta: Su iirlinlerinde temel hijyen kurallar1 (Yiiz yiize

Egitim)
4. Hafta: HACCP sisteminin kurulmas: (Yiiz yiize Egitim)

5. Hafta: Su firiinleri isletmelerinde hijyen (Yiiz yiize
Egitim)
6. Hafta: Su drilinleri isletmelerinde temizlik ve

dezenfeksiyon (Yiiz yiize Egitim)

7. Hafta: Kemirgen, hasere ve kus kontrolii (Yiiz yiize
Egitim)

8. Hafta: Ara smav ve Su Uriinleri genel bir degerlendirme
(Yiiz yiize Egitim)

9. Hafta: Uriin satis ve sergileme alanlarmin nitelikleri
(Yiiz yiize Egitim)

10. Hafta: Su iriinlerinin tasinmasi ve sogutma yoOntemleri
(Yiiz yiize Egitim)

11. Hafta: Sogutulmus baligin kalitesi ve raf omrii (Yiiz yiize
Egitim)

12. Hafta: Satis Oncesinde su {iriinleri isleme asamalari
(Yiiz yiize Egitim)

13. Hafta: Tiiketicilerin balik vd. su friinlerini satin alirken
dikkat etmesi gereken hususlar (Yiiz Yiize Egitim)

14. Suiiriinleri kaynakli zehirlenmeler (Yiiz Yiize Egitim)

15. Genel degerlendirme (Yiiz yiize Egitim)

Olcme-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirii (yiiz yiize) ve smavlarin
basar1 puanina etkileri iiniversitemiz senatosu tarafindan
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alinacak karar dogrultusunda donemin ilk haftasinda ilan
edilecektir.
Kaynaklar 1-Internet kaynaklari.
2-Denizden Sofraya Kaliteli ve Saglikli Balik.Kiiciikgekmece
Perakende Balik Pazarinda AB Standartlarinin Uygulanmasi Projesi
Ornegi.2012.Nobel Akademik Yayincilik.Istanbul.
3-Saglikli Nesiller i¢in Balik.2011. Merak Edilen Sorular-Kolay
Anlasilir Yanitlar.Camli Deniz Uriinleri A.S.Izmir.
4-Su Uriinleri Kalite Kontrol Hizmetleri El Kitab1.1996.Tarim ve
Koyisleri Bakanligi, Ankara.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 [ PC2 [ PC3 [ PC4 [ PC5 [ PC6 | PC7 | PC8 [ PCY9 | PC10 | PC11 [ PC12 | PC13 | PCl4
OKt |5 |5 |4 |5 |5 |4 |5 |5 |5 |5 |5 |5 |5 |5
OK2 |5 (5 [5 |4 [5 |4 |5 |5 |5 |5 |4 |5 |5 |5
OK3 | 5 5 4 5 5 4 5 5 5 5 4 5 5 5
OK4 |5 |5 |5 |4 |4 |4 |4 |5 |5 |5 |5 |5 |5 |5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program Ciktilar1
Katki 1 Cok 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok
Diizeyi Diisiik Yiiksek
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Tliskisi
Ders PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Su Uriinlerinde Gida | 4 5 5 4 4 5 4 4 5 5 4 4 5 5
Giivenligi
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DERS IZLENCESI
Dersin Ad1 Diiz Ekmek Teknolojisi
Dersin Kredisi 3 (Teori=3)
Dersin AKTS'si 6

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi A. Sabri UNSAL

Dersin Giin ve Saati

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Iletisim Bilgileri asabri@harran.edu.tr 0(414) 3183724
Ogretim Yontemi ve Ders Yiiz ylize aktarim yapilarak ders anlatilacaktir. Anlatim sirasinda ve
Hazirhk sonunda soru-cevap kisimlarina yer verilecektir. Derse hazirlik

asamasinda ise ogrencilere islenecek konularla ilgili aragtirma yapilmasi
ve ders notlarini incelemesi istenecektir.

Dersin Amaci

Bu ders, genel olarak diiz ekmek yapim teknoljisini, diiz ekmek
yapiminda kullanilan tahillarin 6zelliklerini ve bazi diiz ekmek tiplerini
Ogretir.

Dersin Ogrenme Ciktilar:

Bu dersin sonunda 68renci;

1. Diiz ekmek yapim teknolojisini grenir.

2. Diiz ekmek yapiminda kullanilan tahillarin &zelliklerinin neler
oldugunu &grenir.

3. Baslica diiz ekmek ¢esitlerini 6grenir.

Haftalhik Ders Konulan

1. Diiz ekmek teknolojisine giris (Yiiz yiize)

2. Diiz ekmek iiretiminde kullanilan baslica tahillar ve ozellikleri
(Bugday, musir, arpa) (Yiiz yiize)

3. Diiz ekmek iretiminde kullanilan baslica tahillar ve o6zellikleri
(Dar1, sorgum, piring) (Yiiz yiize)

4. Diiz ekmek iiretimine yonelik un iretimi (Bugday unu) (Yiz
ylize)

5. Diiz ekmek iiretimine yonelik un tiretimi (Misir unu) (Yiiz yiize)

6. Diiz ekmek iretimine yonelik un iiretimi (Cavdar, sorgum, dari,
arpa ve piring unu) (Yiiz yiize)

7. Ara Smav ve Diiz ekmek iiretiminde kullanilan tahil kaynakli
olmayan bilesenler (Maya ve mayalama ajanlar1) (Yiiz yiize)

8. Diiz ekmek iiretiminde kullanilan tahil kaynakli olmayan
bilesenler (Shortening, emiilsifier ve ylizey aktif maddeleri) (Yiiz
yiize)

9. Diiz ekmeklerin ana bilegenleri ve opsiyonel katkilar (Yiiz yiize)

10. Diiz ekmeklerin siniflandirilmasi (Tek katlt diiz ekmekler) (Yiiz
ylize)

11. Diiz ekmeklerin siniflandirilmasi (Kabarmis diiz ekmekler) (Yiiz
yiize)

12. Diiz ekmeklerin siniflandirilmasi (Cift katl diiz ekmekler) (Yiiz
yiize)

13. Diiz ekmeklerde kalite degerlendirme (Yiiz yiize)

14. Diiz ekmeklerde raf dmrii ve bazi diiz ekmek formiilasyonlart
(Yiiz yiize)

Ol¢me-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirii (yiiz ylize) ve sinavlarin bagari
puanina etkileri {iniversitemiz senatosu tarafindan alinacak karar
dogrultusunda donemin ilk haftasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Qarooni, J., Flat Bread Technology, 1996.

Pyler, E.J., Baking Science and Technology, Siebel Publishing
Company, Chicago, 1973.

Pomeranz, Y., Modern Cereal Science and Technology, VCH
Publishers, Inc, 1987.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 [ PC3 [PC4 [ PC5 [PC6 [ PC7 [ PC8 [ PC9 [ PC10 [ PC11 | PC12 | PC13 | PCl4
OK1 | 5 5 5 5 4 5 5 5 5 5 5
OK2 |5 |5 |5 5 |4 |5 |5 |5 |5 4 5
OK3 |5 |5 5 |5 |4 |5 |5 |5 |5 4 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program Ciktilari
Katki 1 Cok 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok
Diizeyi Diisiik Yiiksek
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin liskisi
Ders PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Gidalarda :}“ekstﬁr ve 5 5 4 4 5 4 5 5 5 5 4 5 5 5
Tekstiirel Ozellikler




